Gedeck pro Percon 3,30€

Pikantec " Beef Tatare" von Jungrind mit Toact 12,00 €
Wurzelkarpfen mit leichter Dijoneenfeauce und Salatbouget €,00 €
3 ctk. Finee Claires Augtern mit Butterbrot und Schalottenvinaigrette €,€0€
Feiner Avocado - FluBkrebecocktail 10,50 €
Knugprig gebratener Ziegenkico mit winterlichen Blattealaten 9,90 €
Schotticeher Riuchetlache auf Eiercpeictoast und Kaviar 11,50 €
Gingeleberparfait (keine Stopfleber) im Pictazienmantel mit Brioche

und Apfel - Preiselbeerchutney 10,0 €
Cratiniertee 1/2 dzt. Weinbergechnacken " A 1a Provence " 10,50 €
Hauegemachte Wildpactete mit Sauce Cumberland €,20€
Kleine Grammelkndderl (2¢tk) auf hausgemachtem Rieclingkraut 9,70 €
Rindeuppe mit Einlage 3,70 €
Apfel - Selletiecremecuppe mit Erdépfeletroh 4,60€
Waldviertler Rahmeuppe mit knugprigen Schwarzbrotetreifen 490€
Ungaricche Ficchbeugchleuppe mit Croutong 4,60€

—

Spezialititen gue haeitnicchen Cewdecorn
Fangfriccher Saibling im Ganzen gebraten od. blau mit Kartofferl /per dag 0,70 €

Gebratenee Hechifilet mit Sardellenbutter und Kapernnudeln 20,50 €
Zanderfilet gebraten mit Kriiutern,Knoblauch und Kartofferl 20,50 €

Gebackene Seeteufelmedaillone mit Gemiicereie,Se.Remoulade u.Vogetlealat 26,50 €
Knoblauch - Chilli Spaghettini mit gebratenen Maareefriichten 22,00 €

Aue uncerem Meerwaccerbecken
a Ganzer Hummer auegeltet
auf hauegemachten Bagilikum-Tomatentagliatelle




Kurz gebratener Roctbraten mit Knobaluch und pikanten Krautflacketl
Rumpeteak mit Cognac-Pfeffercauce, buntem Gemiice
und gratinierten Kartoffer!

Gemiccht gekochtee Rindfleicch mit geriieteten Kartofferl
Sehnittlauchsauce, Apfelkren und Cremespinat

Gebackenee Kalbehitn mit Erdépfel - Vogerlealat
Wienerechnitzerl vom Kalb mit Kartofferl und gemicchtem Salat
Wienerechnitzerl vom Schwein mit Kartofferl und gemiechtem Qalat
Knugprigee auegeletee Backhenderl mit gemicchtem Salat

Flijger! iet nicht gusgolbiet

Hitn und Niernderl mit Ei geriictet,Petercilkartofferl und Héuptliealat

Geschnetzelte Filetepitzen vom Hirech mit cautietten Kriuterceitlingen
und Semmaelkniidel
In der Cornflakee-Mandelkructe gebackenee Truthahnfilet
guf Curryreic mit glacierfon Erijchten
Qchweinalendchen in Knoblaucheauce mit Waldviertler Knédel
Qaftigee Kalbekotelotte am Knochen gebraten mit Kalbeniarenecheibe
und Kiei - Piei
Gebratene Lammkotelettchen mit Spack - Knoblauchfigolen
und gratinierten Kartoffer/

Ning’e Vegetaricehe Speziglitit!
Cetriiffelte Blattepinat-Rahm Parpadelle mit Mini-Mozzarella

Neu beim Schickh!!!
Joden Tag ab 15.00Ukr gibet Klaccicehes Fondue!
Ab 2 Peronen mif allem wae dazu gehdrt- -pro Person 18 €

Gemicchter Salatteller ( Erddpfel, Kraut, Gurken, Paradeicer....)
Vogerlealat oder Ruccolaealat

Blattealatteller 3,50€ oder Bunte Salatechiicsel 4,50€
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Malakofftorte mir Sehlagobers, Himbeereguee und Eierlikir

Y CQehleckereien

Qchickh’e Schokopunechtirtehen mit Orangencauce

und Sehlagobere

Ein Klacciker-Kactanionreis mit Sehiggobere und Erdbeereauce
Moucce au chocolat mit marinierten Friichten und Zitronencorbet

Tichy’e Eiemarillenkniidel mit Sehlagobere und hausgem. Marillenliksr
Creme Brulee’ mit Erdbeer-Mango-Maracujacalat und Kokoceie
Karamelicierter Kaicorechmarren mit Rumrocinen u. Zwetechkentietor

Mohr im Hemd mit weiBer und dunkier Schokoladeneauce, Schiagobere

und hausgemachtem Siracciatellgeic

Zum Deccert empfehlen wir [hnen:

Glaec Beeronauclece Cuved Kracher 200€ €4,00

Kleiner Brauner
Melange

GroBer Mokka
CroBer Brauner
Cappuccino

Latte Macchiato
Tiirkiccher Kaffee
Irich Coffee
Marnicgimo
Riidecheimer

Feinechmecker Kiceplatte
Kleine Portion
Portion Parmecan mit Olivendl

Alle Preige inkl. aller Abgaben und Mwst.

4,60€

4,60€
760 €
7,60 €
5E0€
€,50 €
€50 €

790 €

240€
2%€0€
3,20€
3,20€
3,30€
3,50€
4,60€
610 €
610 €
610 €

€,50 €
750 €
750 €



Unsere hauceigenen Sehnapeer! sue vollreifen Frijchfon

Wachauer Marille " nur dae Mitteletiick " Zet  3,20€
Wachauer Marille 10 Jahte im grofien Glachallon gereift Zer 4,00€
Alte Hauezwetschke (6 Jahre Barrigue) Zes  4,00€
Alte Hauezwetechke Zel  3,00€
Vogelbeer Zel 6,50€ Llchooro Zel 10,50 €
Kirech, Weicheel, Mirsbelle, Williamebirne Zel  8,00€
Hausgemachter NuBechnaps od. Obetler quer durch den Obstgarfen Zel 2,50 €
Vom Saxi gque Gobelcburg: Apfel. - oder Himbeereehngps Zel 290€
Hauedrink (Marillenbrand mit friech geprosefen Orangensafi) 4,20 €
Rochelt Sehnijpeo : Gravencteiner, Weichsel, Muskatiraube fer  4,30€
Kochelte Holler 6,60€ Kochelte Hollermand/ fest  4,30€
Grappa Pojer&Sandri (Pinotf Nero) Zel 550€
Clas G'ofm/g/ggf Abtei Cuveé Sokt 4,20 €
Glae Proseceo oder Glas Ross " Sparkling " 3,00€
Clac Sekt mif Fruchtmark 4,10 €
Glae Champagner 6,30 €
Flacchanwaine

Glacweice auge der O,75I Bouteille auegeschenkt
Glae Criiner Veltlinar " Kogl " 2010 Weingut Hammersechmidt s 3,50€
Glac Criiner Veltliner " Holzgacee " 2011 Weingut Buchegger s 3,30€

Glae Criiner Veltlinar Smarggd 2010 Weingut Piewald Vs 4,40 €
Glae Riecling Kabinett 2010 Winzethof Ramoser s 3,50€
Glac Riecling " Pfaffonberg " 2009 Winzer Krams s 8,90€
Glae Riecling Federspiel 2010 Weingut Graben Critech Vs 4,50 €
Clac Colber Muckatoller 2010 Winzerhof Hoch s 3,50€
Glae Roeé vom Zweigelt 2010 Weingut Miiller - GroBmann s 3,50€
Glac Pinot Blane 2010 Weingut Miller Groimann Vs 8,60€
B . il bt S e e e ke LTty FERPEY B B
Clae Zweigelt Hedwighof 2009 Weingut Sepp Mocer (Apetion) s 3,50€
Glae St.laurent 2008 Weingut Malat Vs 4,20€
Glae Rotspon " Cuvee” Recerve 2009 Weingut Jurtechitech s 4,60€
Glac Sacrg " Cuvea” 2007 Weingut Dockner gue der Magnum s 4,710€
Glae Blaufrinkiech 2008 Weingut Gernot Heinrich Vs 4,20€

Glae Caburnio 2008 Tenuta Monteti Tockans Vs 4,70€



